
Prix nets TTC service inclus

LES BOISSONS

-Lil let  tonic 12cl  

-Blanc-framboise 12cl  

Lillet blanc & tonic 

Vin blanc, crème de framboise

-Spritz 12cl  
Apérol, eau gazeuse, Prosecco

Blueberry spark 12cl
Jus de citron, myrtille, eau gazeuse

Pessac Leognan - AOP Domaine La Roche 2021 

IGP Haute vallée de l ’Aude 2024 Chardonnay

Côtes de gascogne - Domaine de Magnaut 2024 
(moelleux)

Bordeaux AOP Château Vermont 2024

Pessac Leognan Château Bardins 2019 

Côtes du Rhône - Domaine de l ’Obrieu 2023

Blanc

Rosé 

Rouge

12€

12€

7€

7€

5€

6€

7€

6€

9€

6€

12cl



Prix nets TTC service inclus

Jus de fruits  Vitamont 25cl
Orange, pomme, arbricot, ananas

Coca-cola 33cl

Perrier 33cl

Abatil le  plate 0,50cl  /  1L

Abatil le  gazeuse 0,50cl  /  1L

Café ou décaféiné 

Thé & infusion

3,50€

2,50€ / 4€

2,50€ / 4€

3,50€

5€

2€

2€


	MENU
	La Table de la Chèze
	Du Lundi Au Vendredi  MIDI ET SOIR 12h00-13H30 et 19H30-21H00


	MENU
	Entrée - Plat - Dessert 32 €
	de la Serre
	Entrée - Plat ou Plat - Dessert 27€
	Plat  22€
	Les Entrées
	-Asperges vertes à l’anis vert, gelée de pastis et mayonnaise    végétale
	-Gravlax de maquereau, gel yuzu et poivre de Timut, huile verte et salade de fenouil

	Les Plats
	-Médaillon de cabillaud, infusion citron vert, mélisse et crème de topinambour
	-Suprême de volaille, blancs de poireaux braisés au miso, voile de céleri et jus corsé

	-Création végétarienne : Chou-fleur braisé, consommé de miso, ail noir et pickles de légumes
	Offre Pâques : Agneau de lait, tatin d’échalotes, asperges grillées, crème de petits-pois (Supplément de 7€/pers)


	Les Desserts
	-Planche de 4 fromages, confiture du moment (supplément 5€/pers)
	-Profiteroles thé matcha, chocolat et noisettes caramélisées
	-Poire confite au vin rouge
	-Mille-feuilles, buratta & framboises, citron, huile d'olive



	LES BOISSONS
	Cocktail avec alcool
	-Lillet tonic 12cl
	Lillet blanc & tonic

	-Blanc-framboise 12cl
	Vin blanc, crème de framboise

	12€
	7€
	-Spritz 12cl
	Apérol, eau gazeuse, Prosecco

	12€

	Cocktail sans alcool
	7€
	Blueberry spark 12cl
	Jus de citron, myrtille, eau gazeuse


	Nos vins au verre
	12cl
	Blanc
	7€
	Pessac Leognan - AOP Domaine La Roche 2021
	6€
	IGP Haute vallée de l’Aude 2024 Chardonnay
	6€
	Côtes de gascogne - Domaine de Magnaut 2024  (moelleux)
	5€

	Rosé
	Bordeaux AOP Château Vermont 2024

	Rouge
	9€
	Pessac Leognan Château Bardins 2019
	6€
	Côtes du Rhône - Domaine de l’Obrieu 2023



	Nos bières
	6€
	-Effet papillon 33cl
	Blonde, blanche, IPA, ambrée


	Les vins en bouteille
	75cl
	Petillant
	25€
	Petillant : DOC Prosecco - Romio Italie

	Blanc
	25€
	Blanc : AOP Entre-Deux-Mers - Château Vermont 2025
	35€
	Blanc : Pessac Leognan - Domaine La Roche 2021
	30€
	Blanc Moelleux : IGP Côtes de Gascogne - Domaine de Magnaut  2024
	30€
	IGP Haute Vallée de l’Aude Chardonnay 2024

	Rosé
	25€
	Rosé : AOP Bordeaux Château Vermont 2024

	Rouge
	25€
	Bordeaux Supérieur - AOP Château Vermont 2023
	39€
	Pessac Leognan - AOP Château Bardins 2019
	30€
	Côtes du Rhône - AOP Domaine de l’Obrieu 2023


	Les softs
	5€
	Jus de fruits Vitamont 25cl
	Orange, pomme, arbricot, ananas

	3,50€
	Coca-cola 33cl
	3,50€
	Perrier 33cl
	2,50€ / 4€
	Abatille plate 0,50cl / 1L
	2,50€ / 4€
	Abatille gazeuse 0,50cl / 1L

	Boissons chaudes
	2€
	Café ou décaféiné
	2€
	Thé & infusion


