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Du Lundi Au Vendredi
MIDI ET SOIR
12h00-13H30 et 19H30-21HOO

27 avenue Pierre Semirot - 33270 Floirac



https://www.google.fr/maps/place/Ch%C3%A2teau+La+Ch%C3%A8ze+-+H%C3%B4tel+%26+R%C3%A9ception+%C3%A0+Bordeaux+-+Floirac/@44.8397222,-0.5210776,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0xd5525e2eb27c597:0x708f230219c72f53!8m2!3d44.8396669!4d-0.5188966
https://www.google.fr/maps/place/Ch%C3%A2teau+La+Ch%C3%A8ze+-+H%C3%B4tel+%26+R%C3%A9ception+%C3%A0+Bordeaux+-+Floirac/@44.8397222,-0.5210776,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0xd5525e2eb27c597:0x708f230219c72f53!8m2!3d44.8396669!4d-0.5188966

MENU 4 /o Serpe

Dessert 32€

Entrée - Plat

Entrée - Plat ou Plat - Dessert 27€

o L%W Plat 22€

Coeurs de canard roties. gastrique porto, asperges glacées a la citronnelle,
espuma aux herbes fraiches.

Velouté du moment

Gravelax de truite infusé a la betterave, pickles de betterave a la badiane,
vinaigrette aux agrumes, chips de panais, crémeux féta et betterave.

[

Pressé d’épaule d’agneau aux épices cajun ou demi magret de canard des
Landes, crémeux de topinambour, émulsion basilic thai, jus de braisage, chou

romanesco glacé au poivre Pondicherry .

Poisson de la Criée , crémeux de panais, Pak Choi braisé a la sarriette herbes,
beurre blanc, baies de Timur et panais réti.

Création végétarienne, ceuf croustillant, jus végétal.
— é’/ﬁ I hsseils

Finger Orange sanguine, ganache montée menthe & chocolat noir, tuile
noisette

Fondant chocolat noir, ganache chocolat blanc et vanille, cacahueétes
torréfiées et caramel au beurre salé.

Planche de fromages, assortiment de 3 fromages, chutney du moment.

Prix nets TTC service inclus



