
Pressé de paleron de bœuf ou fi let  de poulet  jaune des Landes,  écrasé de 

pommes de terre,  oignon confit  au soja et  jus réduit ,  émulsion au poivre,  

champignons glacés,  carotte braisée.

Poisson de la Criée ,  crémeux de panais ,  Pak Choi  braisé à  la  sarriette herbes,
beurre blanc,  baies de Timur et  panais  rôti .

Création végétarienne,  œuf crousti l lant ,  jus végétal .  

Les Entrées

Les Plats

Les Desserts

Prix nets TTC service inclus

de la SerreMENU 
 

Entrée -  Plat  ou Plat  -  Dessert  27€

Entrée -  Plat  -  Dessert  32€

Plat   22€

.

Finger Orange sanguine ,  ganache montée menthe & chocolat  noir ,  tui le
noisette

Planche de fromages,  assortiment de 3 fromages,  chutney du moment.

Foie gras au cognac , tui le  de pain d ’épice,  gel  de coing fumé.

Gravelax de truite  infusé à la  betterave,  pickles de betterave à la  badiane ,
vinaigrette aux agrumes,  chips de panais ,  crémeux féta et  betterave.

Velouté du moment

Fondant chocolat  noir ,  ganache chocolat  blanc et  vanil le ,  cacahuètes
torréfiées et  caramel au beurre salé .


