
 Du Lundi  Au Vendredi  
MIDI  ET  SOIR

12h00-13H30 et  19H30-21H00

27  avenue P ierre  Semirot  -  33270 F lo irac

La Table de la Chèze

MENU

https://www.google.fr/maps/place/Ch%C3%A2teau+La+Ch%C3%A8ze+-+H%C3%B4tel+%26+R%C3%A9ception+%C3%A0+Bordeaux+-+Floirac/@44.8397222,-0.5210776,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0xd5525e2eb27c597:0x708f230219c72f53!8m2!3d44.8396669!4d-0.5188966
https://www.google.fr/maps/place/Ch%C3%A2teau+La+Ch%C3%A8ze+-+H%C3%B4tel+%26+R%C3%A9ception+%C3%A0+Bordeaux+-+Floirac/@44.8397222,-0.5210776,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0xd5525e2eb27c597:0x708f230219c72f53!8m2!3d44.8396669!4d-0.5188966


de la Serre

Fromage travail lé  
Mousse de Saint-Nectaire fermier comme une tartelette ,  poire et  confit  d ’estragon   10€

Chocolat  et  huile d’olive 
Chocolat  noir ,  huile d ’ol ive noire,  f leur de sel  d ’Arcachon,  tui le  de focaccia ,  s iphon  10€
yaourt

Rhubarbe,  fraise,  baies de Tasmanie 
Rhubarbe pochée,  crémeux chocolat  blanc aux baies de Tasmanie,  textures de fraise et
crumble à la  farine de r iz   10€

Création végétarienne :  Œuf 64°C
Petits  pois ,  feta ,  menthe,  berberé et  pickles d ’oignons rouges  20€

Poisson de la criée 
Moussel ine de betteraves au zaatar ,  carotte fane rôtie ,  salade de boulgour au citron confit
et  sauce yaourt  citron-ai l  noir   22€
 
Araignée de porc,  gnocchi à la  romaine gratinée au parmesan
Asperge blanche,  pois  mange-tout ,  sauce moussel ine au vadouvan et  jus de viande  22€

Les Entrées

Crémeux shiitake de La Cave Agricole de Floirac,
Sablé parmesan,  huile de champignons,  shi i take lactofermentés et  
émulsion lait  de chèvre-thym citronné   10€

Tartare de Mulet  Noir,  crème d’herbe,  
Condiment céleri  branche-citron vert ,  gomasio aux graines de l in,  salade d ’herbes  10€

Os à moëlle en chapelure à la  persil lade
Pickles de légumes maison    12€

Les Plats

Les Desserts

Prix nets TTC service inclus

MENU 
 

Menu à 27€:
Entrée -  Plat  

ou Plat  -  Dessert  

Menu à 32€:
Entrée -  Plat  

Dessert  


