Du Lundi Au Vendredi
MIDI ET SOIR
12h00-13H30 et 19H30-21HOO

27 avenue Pierre Semirot - 33270 Floirac



https://www.google.fr/maps/place/Ch%C3%A2teau+La+Ch%C3%A8ze+-+H%C3%B4tel+%26+R%C3%A9ception+%C3%A0+Bordeaux+-+Floirac/@44.8397222,-0.5210776,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0xd5525e2eb27c597:0x708f230219c72f53!8m2!3d44.8396669!4d-0.5188966
https://www.google.fr/maps/place/Ch%C3%A2teau+La+Ch%C3%A8ze+-+H%C3%B4tel+%26+R%C3%A9ception+%C3%A0+Bordeaux+-+Floirac/@44.8397222,-0.5210776,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0xd5525e2eb27c597:0x708f230219c72f53!8m2!3d44.8396669!4d-0.5188966

MENU/ /o Sorpe

Entrée - Plat - Dessert 32 €
Entrée - Plat ou Plat - Dessert 27€

Plat 22€
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-Asperges vertes a l'anis vert, gelée de pastis et mayonnaise
végétale

-Gravlax de maquereau, gel yuzu et poivre de Timut, huile verte
et salade de fenouil
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-Médaillon de cabillaud, infusion citron vert, mélisse et créme
de topinambour

-Supréme de volaille, blancs de poireaux braisés au miso, voile
de céleri et jus corsé

-Création végétarienne : Chou-fleur braisé, consommé de miso,
ail noir et pickles de légumes

Offre Paques : Agneau de lait, tatin d’échalotes, asperges grillées,
créme de petits-pois (Supplément de 7€/pers)
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-Planche de 4 fromages, confiture du moment (supplément 5€/pers)
-Profiteroles thé matcha, chocolat et noisettes caramélisées

-Poire confite au vin rouge

-Mille-feuilles, buratta & framboises, citron, huile d'olive

Prix nets TTC service inclus



LES BOISSONS
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-Lillet tonic 12cl
Lillet blanc & tonic 12€

-Blanc-framboise 12cl

7€
Vin blanc, créme de framboise
-Spritz 12cl 12€
Apérol, eau gazeuse, Prosecco
etil sens leosl
Blueberry spark 12cl 7€
Jus de citron, myrtille, eau gazeuse
% ving aw vey p e 12cl
T~
Blanc
Pessac Leognan - AOP Domaine La Roche 2021 7€
IGP Haute vallée de I’Aude 2024 Chardonnay 6€
Cotes de gascogne - Domaine de Magnaut 2024 6€
(moelleux)
Rosé
Bordeaux AOP Chateau Vermont 2024 o€
Rouge
Pessac Leognan Chateau Bardins 2019 9¢€
Cotes du Rhone - Domaine de 1'Obrieu 2023 6€

Prix nets TTC service inclus
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-Effet papillon 33cl
Blonde, blanche, IPA, ambrée

o le/g ving en %WZ& 75¢l

Petillant

Petillant : DOC Prosecco - Romio Italie

Blanc

Blanc : AOP Entre-Deux-Mers - Chateau Vermont 2025

Blanc : Pessac Leognan - Domaine La Roche 2021

Blanc Moelleux : IGP Cotes de Gascogne - Domaine de
Magnaut 2024

IGP Haute Vallée de ]’Aude Chardonnay 2024

Rosé
Rosé : AOP Bordeaux Chateau Vermont 2024

Rouge

Bordeaux Supérieur - AOP Chateau Vermont 2023
Pessac Leognan - AOP Chateau Bardins 2019

Cotes du Rhéne - AOP Domaine de 1'Obrieu 2023

Prix nets TTC service inclus

6€

25€

25€
35€

30€

30€

25€

25€
39€

30€



Lo

Jus de fruits Vitamont 25cl

Orange, pomme, arbricot, ananas

Coca-cola 33cl

Perrier 33cl

Abatille plate 0,50cl / 1L
Abatille gazeuse 0,50cl / 1L

o Dorissons houss

Café ou décaféiné

Thé & infusion

5€

3,50€

3,50€
2,50€ / 4€
2,50€ / 4€

2€
2€

Prix nets TTC service inclus
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