Du Lundi Au Vendredi
MIDI ET SOIR
12h00-13H30 et 19H30-21HOO

27 avenue Pierre Semirot - 33270 Floirac



https://www.google.fr/maps/place/Ch%C3%A2teau+La+Ch%C3%A8ze+-+H%C3%B4tel+%26+R%C3%A9ception+%C3%A0+Bordeaux+-+Floirac/@44.8397222,-0.5210776,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0xd5525e2eb27c597:0x708f230219c72f53!8m2!3d44.8396669!4d-0.5188966
https://www.google.fr/maps/place/Ch%C3%A2teau+La+Ch%C3%A8ze+-+H%C3%B4tel+%26+R%C3%A9ception+%C3%A0+Bordeaux+-+Floirac/@44.8397222,-0.5210776,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0xd5525e2eb27c597:0x708f230219c72f53!8m2!3d44.8396669!4d-0.5188966

MENU 4 /o Serpe

Entrée - Plat - Dessert 32 €

Entrée - Plat ou Plat - Dessert 27€
Plat 22€

s s

-Tataki de bonite marinée, coulis mangue & poivre cubébe,
pickels de carotte pourpre, espuma féta fumée

-Joue de boeuf en ballotine, crémeux chou-fleur & tonka, jus
corsé, tuile noisette du Piémont

o /o5 s

-Echine de cochon braisée aux épices Vandouvan, mousseline de
carottes au poivre de Kampot, pickles de légumes de saison,
oignons grelots confits, poireaux braisés, crackers au sarrasin

-Filet de bar, sauce Grenobloise, velours de céleri rave a la
sarriette, palais de céleri confit au miel, gel poire vanille, navet
glacé au vinaigre de poire, tuile citron

-Création végétarienne : Notre oeuf parfait et son jus végétal

o (o5 )sseife

-Planche de fromages, assortiment de 4 fromages
Confiture du moment (Supplément de 5€/pers)

-Chou craquelin, créme montée chocolat blanc et fleur d’oranger,
praliné noisette, éclats de noisettes torréfiées

-Finger amande, ganache chocolat poire, poire au poivre
voastiperifery, tuile gavotte

Prix nets TTC service inclus
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