
de la Serre

Poire pochée aux baies Andalimane,  émulsion Champagne et  tui le  au grué de
cacao.  

Fondant chocolat  noir,  ganache chocolat  au lait ,  tui le  gavotte ,  graines de
sarrasin.  

Planche de fromages,  assortiment de 4 fromages,  chutney du moment.

Filet  de poulet  des Landes,  crémeux de panais  au piment Niora,  marron
confit  au Porto et  jus de volai l le .

Ballotine de dos de l ieu noir basse température,  carotte fane braisée aux
herbes,  moussel ine de carottes à  l ’orange,  beurre blanc .

Création végétarienne du moment.

Les Entrées

Les Plats

Les Desserts

Prix nets TTC service inclus

MENU 
 

Entrée -  Plat  ou Plat  -  Dessert  27€

Entrée -  Plat  -  Dessert  32€

Patate douce,  marinade yakitori  et  gingembre,  émulsion au piment,  a lgues 
Nori  et  cacahuètes gri l lées

Gravelax de truite  infusé à la  betterave,  pickles de betterave à la  badiane,
émulsion de panais  fumé au foin,  chips de panais ,  vinaigrette aux agrumes,
crémeux de féta et  betterave. .   

Plat  22€

AU DEJEUNER


